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la colorazione delle uve
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a mancata o parziale colorazione delle uve da tavo-

la pigmentate, a bacca rossa o nera, rappresenta una

delle maggiori problematiche peri produttori di queste
uve. Il colore & un importante parametro di qualita e, insie-
me al rapporto solidi solubili/acidi, viene utilizzato come in-
dice diriferimento per la raccolta. La colorazione delle uve &
determinata dalla presenza di vari pigmenti, come clorofilla,
flavoni e antocianine. In particolare, nelle uve a bacca rossa
e nera, sono quantita e composizione delle antocianine a
determinare la colorazione degli acini, a differenza delle uve
bianche, dove tali pigmenti sono completamente assenti.
La biosintesi delle antocianine, e di conseguenza lo svilup-
po del colore, dipende dalla varieta di uva, dalle condizioni
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climatiche verificatesi durante la stagione produttiva, dall'a-
rea di produzione, dalla sanita delle piante e soprattutto
dalle pratiche colturali.

Alcune varieta di uva, in particolare Crimson seedlees e Red
Globe - ancora molto diffuse negliareali di produzionediuva
da tavola italiani - spesso presentano problemi di colora-
zione; rendendo talvolta i grappeli non commerciabili, con
conseguenti danni economici per il produttore, Tuttavia, il
(lento) ricambio varietale a favore di nuove cultivar pigmen-
tate e di pil facile colorazione sta riducendo tale problema
sul territorio, anche se talvolta una squilibrata gestione dei
vigneti (scarsa luminosita, carico elevato, mancato dirada-
mento, irrigazioni e concimazioni eccessive, ecc.) porta i vi-
ticoltori ad affrontare le medesime difficolta.

In merito alla sanita delle piante, & ormai accertato che i
virus agenti dell’accartocciamento fogliare, diffusamente
presenti in molte piante di Crimson seedless, sono la causa
della scarsa capacita di colorazione delle bacche. Pertanto,
la sanita del materiale di propagazione risulta essere di fon-
damentale importanza per prevenire tale problematica.

Tra i fattori ambientali, le temperature hanno un'influenza
considerevole sullo sviluppo del colore. Alte temperature
durante la fase di crescita inibiscono la produzione delle
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Crimson seedless coltivata in agro di Massafra (Ta). U'area di produzione si caratterizza per le forti escursioni termiche tra giorno e notte che fadlitane la

colorazione dell’uva (fota scattata il 20 settembre 2019).

antocianine, mentre un clima temperato, caratterizzato da
escursioni termiche tra giorno e notte, ne favoriscone la sin-
tesi.

Alcune pratiche colturali utilizzate per incrementare la di-
mensione degli acini, come l'incisione anulare e l'utilizzo
di fitoregolatori (CPPU e acido gibberellico), influenzano
negativamente la colorazione. Anche un eccessivo vigore
vegetativo pud ridurre l'ingresso di luce einteragire sulla co-
lorazione delle bacche. Defogliazioni adeguate e interventi
nutrizionali razionali possono garantire un maggior equili-
brio della pianta e ridurre ['ombreggiamento, favorendo di
conseguenza la produzione dei pigmenti.

La gestione degli apporti irrigui puo giocare un ruolo fonda-
mentale nella colorazione delle uve. L'utilizzo di un mode-
rato stress idrico, a partire dalla fase di pre-invaiatura, puo
garantire un aumento del grado rifrattomentrico delle uve
e un incremento del colore, senza causare riduzione diresa.
Durante il processo di maturazione, negli acini aumenta la
concentrazione di alcuni fitoregolatori come l'etilene, l'aci-
do abscissico ei brassinosteroidi, che portano all'accumulo
di antocianine nella buccia. Pertanto, l'applicazione esoge-
na di questi composti sulle uve puo facilitare la biosintesi dei
pigmenti e una precoce colorazione delle bacche. Si sottoli-
nea che, tra i fitoregolatori citati, solo 'Acido Abscissico at-
tualmente é registrato e utilizzabile su uva da tavola; gli altri
sono vietati o ancora in fase sperimentale.

e

Etilene

L'applicazione di Acido 2-cloroetilfosfonico, pili noto come
Etephon, & vietata sulle uve da tavola, mentre & ancora uti-
lizzata, per stimolare la maturazione dei frutti del pomadoro
e delle foglie di tabacco, indurre il diradamento dei frutti del
melo e promuovere il distacco dei frutti di olivo.

Per anni Etephon é stato utilizzato per ottenere uniformita
di colorazione dei grappoli. Una volta applicato, ['Etephon
viene degradato e trasformato dalle piante in etilene, noto
anche come "ormone della maturazione dei frutti”, che in-
crementa |'accumulo di antocianine e induce una rapida co-
lorazione delle bacche.

Tuttavia, una scorretta applicazione di questo prodotto puo
portare a una precoce senescenza delle uve, una perdita di
consistenza degli acini e una minore shelf-life in postraccol-
ta,

Acido abscissico

L'Acido S-Abscissico (S-ABA) attualmente & l'unico fitorego-
latore autorizzato per favorire |'uniformita di colorazione
delle uve. L'efficacia di S-ABA & basata sulla sua capacita di
interagire con i geni che codificano gli enzimi che regolano
la biosintesi delle antocianine. Per ottenere un'ottimale ef-
ficacia & necessario che questo prodotto sia applicato nella
giusta fase fenologica e alle giuste concentrazioni. Il mo-
mento ottimale per |'utilizzo di questo prodotto é l'invaia-
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Le nuove variets, come [Allison Seedless, non presentano problemi di colorazione. Tuttavia, un’errata gestione agronomica potrebbe influenzare negativamente
la formaziene dei pigmenti.

tura, in presenza di alta umidita relativa (mattina presto o
sera tardi) e in assenza di clima secco. Un altro parametro
da considerare per la corretta applicazione del prodotto e il
cosiddetto "berry softening", owvero la sofficita degli acini la
cui percentuale évariabile a seconda della varieta. Ad esem-
pio, per la Red globe & consigliabile la presenza del 75-80%
di acini soffici, mentre per la Crimson seedless |a percentuale
consigliata sale al 95%.

Brassinosteroidi

| brassinosteroidi (BRs) sono associati alla maturazione del-
le uve, in quanto é stato evidenziato un incremento della
loro concentrazione negli acini a partire dalla fase di inva-
iatura. Applicazioni esogene di questi prodotti su alcune va-
rieta di uva da vino, come il Cabernet Sauvignon, hanno mo-
strato una loro influenza sui geni che regolano la biosintesi
dei flavonoidi, polifenoli a cui appartengone le antocianine;
nonché a un aumento degli zuccherisolubili e dei tannini, fa-
vorendo una completa colorazione degli acini. Applicazioni
su Red globe hanno mostrato inoltre una maggiore resisten-
za dei grappoli alla Botrytis cinerea, anche in postraccolta.
Tuttavia, ['utilizzo di queste sostanze per la colorazione e la
difesa delle uve & ancora in fase sperimentale e necessita di
ulteriori studi per meglio comprendermne lereali potenzialita.

Altri prodotti
Studi sull'applicazione di zuccheri, come saccarosio e glu-
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cosio, per incrementare l'invaiatura e migliorare la colora-
zione degli acini sono ancora in corso. Siipotizza che questi
possano stimolare l'accumulo di antocianine, interagendo
probabilmente anche con alcuni fitoregolatori, come |'acido
abscissico. L'applicazione di zuccheri, su acini asportati e su
grappoli ancora sulla pianta, avrebbero confermato gquesta
loro naturale funzione, senza pero influenzare altri parame-
tri come sostanza secca come pH o acidita. Anche se promet-
tenti, si tratta ancora di risultati preliminari e ulteriori studi
sono necessari per confermare la capacita di questi prodotti
nel favorire la colorazione degli acini.

In commercio sono presenti altri prodotti - concimi fogliari
e biostimolanti - a base di potassio, amminoacidi, proteine,
alghe, microelementi e altre sostanze che potrebbero aiuta-
re la maturazione delle uve migliorandone la colorazione.
Tuttavia, tali prodotti, in quantonon fitoregolatori, risultano
essere pill © meno efficaci a seconda di modalitd e tempi di
applicazione, stato vegetativo della pianta e soprattutto cor-
retta gestione tecnico-agronomica del vigneto.
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